
Les Babas surgelés 
arômatisés et colorés naturellement,  

prêts à être décorés.
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La qualité pâtissière depuis 1964

C 17 / M 80 / J 0 / N 0
PANTONE 239 EC

Suggestion de présentation : 
Baba au café et sa crème au Mascarpone



Les Babas sont livrés imbibés et surgelés prêts à être décorés. 
L’arômatisation et la coloration sont totalement naturelles.

Arômes et colorants naturels
Simples et rapides à mettre en œuvre
De nombreuses utilisations possibles en fonction des formats : dessert, cocktail, café gourmand
De multiples déclinaisons de recettes possibles : traditionnelle, façon tiramisu, fruits rouges

Baba au rhum des Antilles

2 heures de décongélation à 4 °C 12 mois

Baba à l’extrait naturel de café Baba à la pistache

Références Dimensions
(mm)

Poids Net 
pièce (g)

Colisage 
Unités / colis

Palettisation
Colis / palette

Baba pâtissier Ø 65 80 48 48

Baba pâtissier carré 65 x 65 80 48 48

Baba cocktail (vrac) Ø 40 23 270 90

Baba cocktail (caissette) Ø 40 23 154 60
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Les Babas

Les + produits

3 parfums

Mise en œuvre DLUO

Baba pâtissierBaba cocktail Baba pâtissier carré
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