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Sélection

Eaux en couleurs 

L’Ecosse en bouteille 

Le coffret de vingt-cinq ganaches de la chocolaterie Mi-
chel Cluizel offre aux gourmands un voyage aromatique 

au cœur des exploitations. Les 
meilleures fèves ont été sélec-
tionnées dans une unique plan-
tation, pour révéler les qualités 
gustatives de  chaque terroir. 
Les palets feuille d’argent ou 
feuille d’or, le kouaré ou enco-
re le valsero sont disponibles 
chez plus de 1 500 pâtissiers et 
chocolatiers en France.

Michel Cluizel au cœur 
des plantations  Guimauve, cactus, banane-

bonbon, crumble, pêche 
melba, pop corn, yaourt, tarte au 
citron ou hibiscus… SMA diffu-
sion présente ses nouvelles col-
lections de sirops A’Rom : Kendo, 
Thaï, et Pouss, tous placés sous le 
signe de la couleur. Dans de jo-
lis flacons minimalistes, toutes les 
couleurs de la gourmandise pro-
mettent d’agréables moments de 
détente, un verre à la main. Dis-
ponibles en 35 cl, 25cl ou 20 cl.

L’Atelier du Vin, spécialiste en accessoires autour du vin, a 
créé Wine Partner®, déjà en vente chez Nicolas et en GMS. 

Un outil design qui mesure notre consommation en nombre de 
verres, en centilitres et en kilocalories sur un jour, une semaine 
ou un mois. Le partenaire idéal du « mieux boire ». Posez vo-
tre verre sur le Wine Partner®, sélectionnez le type d’alcool qu’il 
contient, et vous saurez tout ! Une bonne idée pour les fêtes de 
fin d’année.
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c o l l e c -

tionneurs ! 
Heineken lan-
ce sa nouvelle 
série limitée. 
Un habillage 
rouge, vert et 
argent illus-
trant l’un des 
signes forts 
de l’identité 
visuelle d’Hei-
neken, sa célèbre étoile, 
viendra décorer la boîte en 
aluminium de 50 centili-
tres. L’entreprise créative et 
pétillante vous propose de 
venir la découvrir, en no-
vembre et décembre, dans 
les grandes et moyennes 
surfaces ainsi qu’en vente à 
emporter.

Wine Partner® vous a à l’œil !  

La Cigale, fabricant provençal de produits pâ-
tissiers, a trois spécialités : les génoises, les 

savarins et les babas. Le pâtissier prend son envol 
en lançant une nouvelle gamme de babas surgelés 
dans de nouveaux circuits de distribution tels que 
la RHD ou les magasins spécialisés en surgelé, 
avec des produits prêts à l’emploi ou à finaliser. A 
découvrir : la nouvelle gamme de babas imbibés 
au rhum, au café ou à la pistache.
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chand  proposant le meilleur 
pour l’apéritif, le cocktail et la dé-
gustation a imaginé un séduisant 
concept de boîtes festives : des 
préparations pour cocktail Fu-
nkin, élaborées à partir d’ingré-
dients 100% naturel, qui permet-
tent de réaliser très facilement 
des cocktails au goût exception-
nel en moins d’une minute.

Les babas surgelés de La Cigale 

L’écureuil, emblème d’Aberfeldy Douze ans, illus-
tre parfaitement le caractère particulier et l’image 

de pureté de la marque. Sa 
robe est d’un jaune doré 
intense et le nez, riche en 
arômes d’encens, de miel 
de bruyère et de pain grillé. 
En bouche, il est à la fois 
puissant, rond et onctueux, 
ponctué par des notes épi-
cées. Enfin, une touche 
d’orange amère en fait une 
dégustation tout en raffine-
ment. Des saveurs qui rap-
pellent la nature écossaise. 


