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Plaque à baguettes

in Fiabricant de materiel de boulan
gene, Guery exposera ses nou
velles plaques a baguettes et

pains disponibles dans plusieurs di
mensions Elles sont recouvertes d'une
matiere anti-adhérente sur une base
en tôle alummee Cette matiere ne
colle pas au pain Plus besoin de grais
ser ' Vous gagnez du temps et de l'ar
gent Elle offre une tres bonne qualite

de cuisson puisqu'il s agit
d'une tôle foncée

qui repartit
bien la
chaleur

JAC

Depuis ses 2 sites de de-
veloppement et de
production de Langres

et d'Orléans, JAC conforte sa place de
fabricant de materiel pour la mecani
sation de la pâte destine a la boulan
gene de proximite Les gammes com
pietés de diviseuses hydrauliques, de

façonneuses verticales et horizontales,
de peseuses et de chambres de repos
offrent des solutions bien adaptées a
chaque demande S'appuyant sur un
reseau de distributeurs particulière
ment compétents et un service logis
tique tres efficace, JAC se soucie non
seulement de fabriquer maîs aussi
de rendre un service de qualite Dans
un environnement changeant, JAC
apparaît de plus en plus comme une
valeur sure Les boulangers l'ont bien
compris puisque, malgre la crise, les
commandes ont progresse a
Langres et littéralement
explose a Orleans

Chasuble pour
boulangère

La collection Prin
temps Ete 2010
de Bragard pro

pose de nouveaux mo-
deles pour les boulan-
gères dont « Céréale »
Cette chasuble au dos
uni jaune contient 65%

de polyes-
ter et 35 %
de coton
( longueur
85 cm) Plu
sieurs tailles
disponibles
du 34/36
au 50/52

Mélangeur-batteur

Amplus presen
tera le nouveau
mélangeur bat

leur Ergo de 140 litres
de la marque danoise
Bear Vanmixer importée
d e p u i s
2 ans en
F r a n c e
Pour les
gros ar
tisans ou
les in-
dustriels,
cet equi
pement
o f f r e
toutes les
garanties
d'un tra

vail ergonomique et productif Entie
rement en acier inox, il est dote d'un
tableau de commande a touches sen
suives et paramétrables Facile d uti
lisation, ce modele permet de depla
cer la cuve sans enlever les outils Sur
le stand d Amplus venez decouvrir
également la diviseuse volumetrique
Glimek (70 g a 1 kg) Sur le stand du
groupe Sveba Dahlen (Bear Vanmixer
et Glimek) plusieurs
groupes automatiques
de panification seront
exposes

Ellipse chocolatée

Demarle propose le moule El
lipse pourrealiserfacilement
petits gâteaux ou desserts

a I assiette Son relief légèrement
incline permet de faire couler une
sauce chocolat Vous pourrez fabriquer
une mousse chocolat au lait pourvue
d un cœur de fruits rouges parée d un
velours chocolat sur un sable ou creer
une ellipse 100 % chocolat avec une
mousse chocolat noir sur un biscuit
chocolat et son croustillant praline Sur
le stand Demarle, des démonstrations
thématiques et privatives vous seront
proposées par des chefs

Coques de macarons

Sp11

I;

' peciahsee dans la fabnca
de produits pâtissiers

'la societe « La Cigale » pre
sente Macaron Finger afin de di
versifier l'offre des artisans Ces
coques de macarons de forme al
longée sont disponibles en 4 par-
fums nature, framboise pistache
et chocolat et en 2 formats pour
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réaliser des desserts (12,5 x 3,5 cm) ou
des cafés gourmands (6 x 2,5 cm).Secs
ou surgelés, ces produits sont fabri-
qués avec des colorants et des arômes
entièrement naturels.

Graines caramélisées

Demarle propose
le moule Ellipse
pour réaliser faci-

lement petits gâteaux ou
desserts à l'assiette. Son
relief légèrement incliné
permet de faire couler

une sauce chocolat. Vous pourrez fa-
briquer une mousse chocolat au lait
pourvue d'un cœur de fruits rouges
parée d'un velours chocolat sur un sa-
ble ou créer une ellipse 100 % chocolat
avec une mousse chocolat noir sur un
biscuit chocolat et son croustillant pra-
liné.Sur le stand Demarle,des démons-
trations thématiques et privatives vous
seront proposées par des chefs. Inscri-
vez-vous sur le site Internet

Moule Annapurna

-po

I t t
I Fl

lujours à la pointe des nouveau-
tés, Demarle propose le moule
Flexipan® Annapurna qui permet

de réaliser des inserts trian-
gulaires dans des bûches
standards. De multiples réa-
lisations sont possibles. Re-
trouvez l'esprit de la barre
chocolatée en dressant une
mousse chocolat lactée
puis terminez par un cro-
quant praliné. En poussant
l'imagination plus loin, vous

pouvez réaliser des toits enneigés en
saupoudrant du sucre neige sur un
moelleux. Il se détaillera facilement
grâce à son relief cannelé. Le moule est
vendu avec son support inox.


