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Les Fingers 
De jolies coques de macarons effilées
pour inventer de nouveaux desserts.

Suggestion de présentation : 
Fingers natures garnis de crème  fouettée et de framboises



Colorants et arômes entièrement naturels
Nouveau format allongé très tendance
Base idéale pour créer de nouvelles recettes de glaces, desserts et cafés gourmands
Une texture moelleuse après 24 heures au frais 
Possibilité de développements spécifiques pour le B to B

Nature / chocolat / framboise / pistache

Format Dessert : 12,5 cm x 3,5 cm 

Format Café Gourmand : 6 cm x 2,5 cm
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Les Fingers

Les + produits

4 parfums et couleurs 2 Formats

Mise en œuvre DLUO

Finger nature Finger chocolat

Finger framboise Finger pistache
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Des coques de macarons allongées pour créer de nouvelles recettes.

24 h après le garnissage, la texture retrouve 
tout le moelleux attendu.

Stocké au sec à l’abri de l’humidité : 
9 mois.


